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CAIET DE SARCINIpnvt area de servicii de cateringpentru Grqfli am prelungit Tiirgu prumol / Cresi
PV ^'''

5552AOOo 4L-tPrezentul caiet de sarcini face pafte integrantd din documentalia de atribuire gi
constituie ansamblul cerinlelor pe baza cerora ofertantul participant la procedurd, igi va
elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizilie publicS de servicii de
catering - pregStirea, prepararea 9i livrarea zilnicd a hranei pentru copii din cadrul
Gradinitei cu program prelungit Targu Frumos/CRESA.

organizarea 9i desfdgurarea procedurii de achizi(ie se desfdgoard conform
prevederilor cuprinse in Legea nr.9812016, privind achiziliile publice 9i HG nr.39s/2016,
privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de tdt'li.i1i" publicd /acordului cadru din Legea ggl2oi6 privind
achiziliile publice.

.. .I. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING
1' Prestatorul trebuie sd asigure zilnic pregdtirea, prepararea gi livrarea hranei pentru

copiii care frecventeazd Gradinita cu Program prelungit 16rgu Frumos/cresa, in
cantitdlile gi conlinutul caloric stabilit prin normere de hrand prevdzute de legislalia in
vlgoare - Legea 1231200g, Ordinul 1563/200g.
2' Prestatorul se obligd sd asigure termenele de livrare a hranei Tn conformitate cu

graficul intocmit de autoritatea contractanta.
3' Prestatorul trebuie sd asigure zilnic prepararea gi servirea a 2 (doua) mese 9i 1 (unu)
gustdri pe zi' pentru copiii care frecveni""re cr"oinit" cu program pretungit a orasuluiTargu Frumos' respec€nd principiile unei alimentafii ralionale, respectiv Legea
nr'12312008, o.M.s. nr-1563t200s gi oMS 1955/1995 (actuarizat).



po(iile vor fi pregStite gi preparate de prestatorul serviciului cu respectarea necesarului

zilnic de calorii gi substanfe nutritive pentru copii, prevdzute de legislalia in vigoare'

(OMS 1955/1995 si OMS 1563/2008).

4. prestatorul trebuie sd asigure prepararea 9i distribuirea hranei pentru un numar mediu

de 17gpregcolari / oOantepregcolari cu vdrste cuprinse intre 2 ani si 6 ani , numdrul

acestora variind in funclie de prezenla zilnicd. Totodatd ofertantul are obliga[ia de a

asigura prepararea gi distribuirea hranei pentru copiii cu cerinle alimentare speciale, in

funclie de solicitarea scrisd a personalului specializat din cadrul institutiei 9i Tn baza

meniului special alcdtuit de catre aceasta.

.5 Po(ia de hrani zilnicS pentru un copil, va fi repartizatd astfel:

- micuf dejun va repreze nta 15% din totalul porfiei alimentare zilnice 9i va fi compus din

produse care pot fi consumate preparate-,pemipreparate sau nepreparate (sandwich-uri,

cereale cu lapte, fdinoase in lapte, iaurturi,branza,unt,);

- masa de pr6nz - va reprezenla 70% din totalul porfiei alimentare zilnice 9i va fi

compusd din:

a.) felul 1: supe, ciorbe-2OOmt/150ML

b.Xelul 2: carne fiartS/friptura (piept de pui , curcan, vilel, peste"'-60/809)'

preparati la cuptor sau Tnndbugitd, garnituri de legume, orez sau fdinoase, dar 9i

preparate fdrd carne-100g , salata de sezon-SOgr

c.) gustarea va reprezenta aproximativ 15o/o din totalul raliei alimentare zilnice 9i va

fi compusd din produse care pot fi consumate preparate, semipreparate sau nepreparate

( tartina cu unt si cascaval-60gr , compot-150m1, iaurturi cu fructe-125m1, prdjiturele

proaspete-709r, etc).,

Menlionim ci toate gramaiele sunt produse finite'

Pentru intocmirea unui meniu complet 9i corect, pentru copii, Se Vor respecta

urmdtoarele recomanddri :

-evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd de mancare servite;

-nu se vor folosi creme cu oud, frigcd sau maionezi;

-mAncirurile s6 nu fie grase, sosurile sd nu conlini multd fdind sau alte adaosuri de

ingrogare, s5 nu fie condimentate, sd fie moderat sdrate;

Se soliciti ca atat alimentele ce compun micul dejun (cu exceptia piinii) cat si

carnea de pranz (felul ll) si fie portionate la gramaiul prevazut in particularitatile

prevazute de legislatia sanitara.



Gomanda pentru nUmarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se

va transmite zilnic;

in funclie de modificarile intervenite in frecventa copiilor beneficiari ai serviciului de

catering, autoritatea contractanta isi rezervd dreptul de a suplimenta sau diminua

numdrul de portii, fdri modificarea pretului unitar si fara vreo notificare prealabili, ci

numai prin precizdrile cu privire la numdrul de beneficiari cuprinse in comanda lansatd

de cdtre prestator.

6. Sunt interzise alimentele cu continut crescut de grdsimi, zahdr, sare sau calorii
(Legea 12312008), precum 9i alimentele neambalate (la vrac) sau neetichetate (HG

10612002 privi nd etichetarea a I imentelor).

7. Prepararea 9i distribuirea hranei se va face conform cu necesitS[ile calorice gi

cantitative ale copiilor, conform anexei nr. 1.*.

8. Programul de servire al meselor este urm$torul:

- micul dejun - orele 9.00,

- prAnz- orele 12:00, "
- gustare - ora 15:00.

Programul este anunfat Tn scris, o singurd dat5, la inceputul activitdlii, 9i ori de cAte

ori va suferi modificdri.

9. Prepararea gi distribuirea hranei se va face 5 zile pe siptdmdnd, de luni pAnd vineri,

cu excep{ia sdrbdtorilor legale in vigoare gi a perioadelor de vacanfd, care vor fi
comunicate prestatoruluiin prealabil cu 5 zile.

10. Prestatorul igi asumd responsabilitatea ca micul dejun, masa de pr6nz gi gustarea sd

fie adecvate vdrstei copiilor con[indnd necesarul de elemente nutritive specifice fiecdrei

vArste.

11. Prestatorul isi asurna obligatia ca, in orice situatie, hiana sa se incadreze in pretul

total al alocatiei de hrana respectiv 20 LEI(cu TVA) GPP si 17tei (cu tva)CREgA ,

12. Prestatorul se obliga sa nu prepare si sa nu distribuie alimente nerecomandate

copiilor gcolari gi pregcolari din Anexa Nr. 1 a ordinului 1s63/2009.

13' Prestatorul se obliga sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de

calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate gi sanitar veterinare.

14' Prestatorul se obliga sd asigure condiliile igienico-sanitare prevdzute de actele
normative in vigoare pentru depozitarea gi pdstrarea produselor agroalimentare,
respectiv pentru distributia hranei.



15. Prestatorul se obligd sd presteze serviciile de catering la standardele 9i/sau

performanlele prezentate in propunerea tehnicd, anexd la contract.

16. Prestatorul se obliga sa transporte gi sa distribuie hrana, cu mijloace de transport

autorizate DSP 9i DSV, in recipiente inoxidabile, inchise etang, individuale pentru fiecare

fel de mdncare, respectiv in recipiente separate pentru gustdri 9i mic dejun, in

conformitate cu normele de igiena in vigoare. Mijloacele de transport gi/sau containerele

folosite la transportul alimentelor trebuie mentinute curate 9i in bune condilii pentru a

proteja alimentele de contaminare 9i trebuie, unde este necesar, sd fie create 9i

construite pentru a permite o curSfire adecvati gi/sau dezinfeclie.

17. Prestatorul are obligatia sa livreze hrana direct la sediul.gradinitei. La livrare, se va

intocmi figa de insolire a alimentelorlaviz de insofire a mdrfii ( pentru fiecare transporl)

care se va semna de citre reprezentantii prestatorului si de citre asistentul

med ical/ad min istratorul g rad initei.

18. Prestatorul se obliga si intocmeascd cantitativ-valoric documentele legale (note de

distributie, bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartifie-distribufie) pentru

distribuirea produselor agroalimentare gi a altor bunuri ce intrd in consum. Produsele

aprovizionate vor fi insotite de documente legale prevdzute de legislatia in vigoare (

facturi fiscale, aviz de insolire a mdrfii, avize, certificate sanitar veterinare, declaratii de

conformitate, certificate de calitate).

19. Prestatorul se obliga sa execute serviciile de catering cu personal calificat.

Personalul prestatorului care lucreazd la prepararea hranei trebuie sd aibd analizele

medicale la zi 9i sd respecte regulile igienico-sanitare previzute de legislatia in vigoare.

Personalul bucatariilor sau oficiilor va fi supus controlului medical la angajare si

controalelor medicale periodice. Fiecare persoana care lucreazain zona de manipulare a

alimentelor va mentine curatenia personala la un nivel 'inalt si va purta echipament de

protectie adecvat si curat.

20. Prestatorul igi asumd obliga[ia de a presta serviciul de preparare 9i servire a hranei

in deplind concordanla cu Ordinul 91412006 al Ministerului Sdndtalii gi Familiei privind

aprobarea normelor privind condi[iile pe care trebuie sa le indeplineasca o institutie in

vederea obtinerii autoriza[iei sanitare de funclionare.

21. Prestatorul trebuie sa definb, de la institufiile avizate autorizalii privind activitdlile de:

proteclia muncii, P.S.l, 9i protectia copilului, in vigoare la data intocmirii contractului de

servicii gi actualizarea acestora pe toatd durata contractului.



22. Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cdt gi echipamentele de

rezervd vor fi conform legislaliei romdne in vigoare 9i standardele europene.

23. Prestatorul trebuie sa rezolve imediat sesizarile si reclamatiile privind calitatea

hranei.

24. ln vederea rezolvarii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, prestatorul

va numi o persoana cu responsabilitati operative care va prelua zilnic solicitarile din

partea institutiei.

25. Prestatorul este pe deplin responsabil pentru prestarea serviciilor de preparare si

distribuire a hranei. Totodatd, este rdspunzdtor atAt de siguran[a tuturor operatiunilor gi

metodelor de prestare utilizate, cdt 9i de calificarea personalului folosit pe toatd durata

contractului.

26. Principiile care trebuie respectate in pregdtirea m6ncdrii pentru copii:

a) Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanli sau orice alt tip de potenfiatori de arome

9i gust;

b) Evitarea mdncdrurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant

ori a cdror combinafie produce efecte digestive nefavorabile;

c) MAncarea livratd trebuie gdtiti in dimineafa zilei in care se servegte, pdstrdndu-se in

condi[ii igienicd-sanitare 9i la temperaturi corespunzdtoare, conform legislaliei in vigoare.

il. coNSTDERATil PR|VIND TNTOCMTREA PROPUNERII TEHNICE:

coNDrTil MTNTME TMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA:

-Ofertantul participant la proceduri trebuie sa respecte particularitatile unitatii de

invatamant beneficiare ale serviciului de catering prevazute in caietul de sarcini si

graficul de prestare al acestui serviciu.

-Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul societatii , ca

obiect de activitate , servicii de catering.

-La data semnarii contractului prestatorul castigdtor va prezenta obligatoriu

retetarele care urmeaza a,fi folosite in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul

prezentei documentatii de atribuire.

-La prepararea macarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor

retetarelor.



-Prestatorul trebuie sa asigure ,in lipsa unor produse prevazute in meniurile

saptamanale ,alte produse prin substituir6, numai in cazuri exceptionale si cu

aprobarea prealabila a directorului gradinitei la echivalentul valoric si nutritional al

celor inlocuite.

-Prestatorul trebuie sa intocmeasca la sfarsitul fiecarei luni pentru luna urmatoare

patru variante de plan meniu care vor fi trimise centrelor beneficiare spre

aprobare.

Pentru respectarea principiilor de hrani sdndtoasi, produsele alimentare vor fi livrate

zilnic din unitdti autorizatefnregistrate sanitar-veterinar gi vor fi depozitate in condifii de

siguranfi alimentari in conformitate cu prevederile legislatiel sanitar-veterinare 9i pentru

siguran[a alimentelor.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar.Ibterinar de pe teritoriul fdrii va pistra gi va

prezenta organismelor de control competente documentele comerciale 9i tehnice privind

produsele alimentare distribuite, precum 9i documentele care sd atesta calitatea 9i

siguranfa acestora, dupd caz; Gradinita cu Program Prelungit Targu Frumos are

obligatia de a pdstra avizele de expeditie aferente fiecdrei distribufii.

Produsele alimentare trebuie sd se incadreze in parametrii stabilifi de Regulamentul

(CE) nr. 207312005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice

pentru produsele alimentare, cu modificdrile gi completdrile ulterioare.

Produsele lactate (unt, brAnzeturi, etc.) trebuie sd se incadreze in prevederile

Regulamentului nr. 130812013 de instituire a unei organizdri comune a piefelor

produselor agricole; SR 1286/4111997 - BrAnzeturi cu pasti opdritd (cagcaval).

ilr. coNDrTil DE PARTTCTPARE

3.1 Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Ofertantul participant trebuie sd prezinte urmitoarele documente:

- Pentru persoanele juridicelfizice romAne : certificat constatator eliberat de Oficiul

Registrului Comertului , din care sd rezulte obiectul de activitate al ofertantului. Obiectul

contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN din certificatul constatator emis

de ONRC. Ofertantul participant la proceduri trebuie sd aibd Tnscris in statutul societdfii ,

ca obiect de activitate, servicii de catering.



- Autorizatie sanitar veterinara pentru activitatea de preparare/distributie a hranei

emisa de Autoritatea Sanitar Veterinara, in copie, cu stampila in original, purtand

inscrisul "conform cu originalul".

3.2 Capacitatea tehnica si/sau profesionala

-Ofertantul va face dovada ca are personal de specialitate pentru derularea prestatiilor

-Ofertantul va prezenta lista cu principalele echipamente/dotari aflate in patrimoniul

societatii si care vor fi utilizate in cadrul contractului.

3.3 Receplia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin personalul propriu din

cadrul Gradinitei cu Program Prelungit Tarpu Fruriros/Cresa.

Prestatorul va pune la dispozitia personalului de specialitate din cadrul gradinitei

reletarul pentru fiecare meniu. Acesta trebuie sa cuprinda 9i cantitilile de alimente

folosite pentru prepararea hranei.

rv. coNStDERATil PR|V|ND irurOCmlnEA pROpUNERil FTNANCTARE

Ofertantul va elabora propunerea financiari tinAnd cont de alocalia de hrani stabiliti pe zi

pentru un copil.

Propunerea financiari va fi intocmiti la preturi si valori exprimate in lei cu/fdre TVA.

Facturarea serviciilor prestate se va face o dati pe lun5 in baza centralizatorului po(iilor

. zilnice livrate.

Durata contractului este de 4 luni, incepdnd cu data semndrii contractului cu posibilitate de

prelungire.

Prelul contractului este ferm, nu se accepti actualizarea/ajustarea prelurilor unitare ofertate.

Modalitili de platd - plata se va efectua prin Ordin de plati in contul prestatorului deschis la

Trezorerie, in termen de maxim 30 zile de la data primiriifacturii.

intocmit,

Administrator

EC. VALIANU DANI



AT{EXA I\Rl
Mese
principale
51

secundare
Mic dejun

Supliment
ora 10

Wanz

ciar- alocatie I5 lei (cu TVA inclus) pe zi
un copil

-Paine =50g
-Ceai de fructe indulcit IAya zahar sau lapte
pasteurizat: 150 ml
- ua pfrduse, cum ar fi:
Sunca presata, gofto

lemea, caqcaval = 50g
o

Iaurt simplu sau cu fiucte: 125 ml gi

m ar. fi: -t
Napolitane, plScinti cu branz[, pldcintd cu mere,cozonac, chec, furta
dulce, rulada
- 150g
Iaurt 125 ml cu 50g
biscuiti
Flucte de sezon: 1009 sau
lbuc/pers
Tartind cu telemea.-60s

Cuprinde 3 feluri de mancare si o salata de sezon
si felul II :i

-ciorba de legume dreas6 cu ou sau supa de pui cu tiifei sau
glluqiF 250 ml
-ciorba cu carne de pui sau vita :25A d/Z5g-mancare a 60s
-garnitura g

609r procesata si fara os

6oe-
l00g Gr

Pr4iitwEde casX- 70g
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